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Zu jedem Anlass das zusätzliche Ambiente in Sachen kulinarischen 

Genüssen. 

Wir zaubern Kalte sowie warme Buffets in allen 

Variationen. 

Ihre Festlichkeit wird zu einem  

Erlebnis! 

Häppchen 

Bratwürstchen in Blätterteig    1,25 €/Stck. 

Buscetta    0,80  €/Stck. 

Zwiebelkuchen    1,00 €/Stck. 

Frühlingsröllchen 2Stck, gefüllt mit Gemüse    0,60  €/Psch. 

Curryecken 2 Stck, gefüllt mit Pute und Gemüse    0,60  €/Psch. 

 

Cannapes mit 

     Wurst   1,15  € /Stck. 

     Schinken, Käse   1,50  € /Stck. 

     Fisch   2,50  € /Stck. 

 

Belegte halbe Brötchen mit Deko 

     Wurst, Schinken, Käse   1,20  € /Stck. 

     Lachs   2,50  € /Stck. 
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Vorspeisensalate 

Marinierte Mozzarella-Kugeln mit Tomaten 2,20  €/250g 

Meeresfrüchtesalat 5,00  €/250g 

Schafskäse mit eingelegtem Gemüse 2,50  €/250g 

Farmersalat, Karotte mit Sellerie 2,30  €/250g 

Brokkoli-Salat mit Mais 2,30  €/250g 

Nudelsalat an Vinaigrette 2,00  €/250g 

Geflügelsalat mit Früchten 3,00  €/250g 

Nürnberger “Gwerch” 

     Stadtwurst, Presssack, Zwiebeln in  

     süß-saurer Soße 3,00  €/250g 

 

Beilagensalate 

Kartoffelsalat mit Speck und Zwiebeln 2,50  €/250g 

Krautsalat mit Kümmel 2,50  €/250g 

Blattsalate der Saison im Korb mit   

   verschiedenen Dressing-Saucen 2,50  €/250g 

Brotkorb mit verschiedenen Brotsorten, Partygebäck und 

Frischkäseaufstrich mit Lauch und Karotten  2,00  €/250g 
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Platten 

Wir zaubern Ihnen kreative Wurst-,  

Schinken-, Käse-, Fischvariationen nach Ihrem Wunsch. 

Fränkische Platte  4,50 €/Pers. 

Schinken und geräuchertes  5,50 €/Pers. 

Fischvariation   7,50 €/Pers. 

 

Suppen 

Hochzeitssuppe   3,50  €/Pers. 

Gulaschsuppe  3,50  €/Pers. 

Fränkische Kartoffelsuppe  3,00  €/Pers. 

 

Warme Speisen 

Schweinelendchen gefüllt mit Brokkoli  6,90 €/Pers. 

Schweinelendchen im Blätterteig mit Egerlinge  7,90 €/Pers. 

Schweinehalsbraten   4,20 €/Pers. 

Gefüllter Schweinehals  4,90 €/Pers. 

Kasseler in Blätterteig   4,50 €/Pers. 

Gepökelter Schweinehals in Brotteig   5,50 €/Pers. 

Zwiebel-Schweinebraten, herzhaft gefüllt   4,90 €/Pers. 
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Züricher Geschnetzeltes vom  

Schweinefilet mit Champignons  6,90 €/Pers. 

Stroganoff Geschnetzeltes 

   vom Rind süß-sauer   7,90 €/Pers. 

Schäuferle, knusprig gebraten   5,50 €/Pers. 

Gegrillte Hax´n vom Schwein   4,90 €/Pers. 

Rinderbraten, mit Speck gespickt   7,90 €/Pers. 

Kalbsbraten, zart und saftig   8,90 €/Pers. 

Spanferkel, knusprig gebraten   6,50 €/Pers. 

Lasagne al forno   4,90 €/Pers. 

Krustenschinken vom Schlegel    5,90 €/Pers. 

Entenbrüstchen an Chassis   8,90 €/Pers. 

Putenbraten „Mediterran“   5,90 €/Pers. 

Schaschlik mit Soße   2,90 €/Pers. 

Schnitzel paniert   4,50 €/Pers. 

 

„Wir zeigen hier eine Variation an warmen Gerichten. Wenn Sie nicht fündig 

geworden sind und einen besonderen Wunsch haben, dann sprechen Sie uns 

an. Für uns ist nichts unmöglich.“ 

Ihr Martin Seefried 



 

5 | S e i t e  
 

 

Beilagen 

Roher Kloß   0,65 €/100g 

Seiden Kloß   0,65 €/100g 

Semmelknödel   0,65 €/100g 

Spätzle   2,00 €/Pers. 

Butternudeln   2,00 €/Pers. 

Risotto   2,00 €/Pers. 

Kartoffelgratin   2,50 €/Pers. 

Gemüse der Saison   2,50 €/Pers. 

 

Vegetarisches 

Gemüselasagne    5,50 €/Pers. 

Kartoffelgratin mit Gemüse   4,90 €/Pers. 

Auflauf mit Nudeln und Ruccola   5,50 €/Pers. 

 

Dessert 

Joghurt-Mohn-Mousse   3,50 €/Pers. 

Mousse au chocolaté   3,50 €/Pers. 

Frischer Obstsalat   4,00 €/Pers. 
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Sonstiges: 

Gedeck:  

Messer, Gabel, große Teller, kleine Teller   gespült zurück 1,10 €/Stck. 

 ungespült zurück 1,60 €/Stck  

 

Warmhalter fürs Buffet mit Brennpaste   5,00 €/Stck. 

 

Servietten sind im Preis mit inbegriffen. 
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Fränkisches Buffet 

 

Vorspeisen 

 Kalte Vorspeisenplatte mit geräucherten Würstchen, rohem und 

gekochtem Schinken  

 Brotkorb mit verschiedenem Gebäck und Frischkäseaufstrich mit Lauch und 

Karotten 

 Hausgemachte Salate: 

 Karotte mit Sellerie, Fleischsalat, Krautsalat mit Kümmel, Blattsalate mit 

Essig Öl Dressing, eingelegtes Gemüse mit Schafskäse 

 

Warmes 

 Schäuferle mit Kruste und rohem Kloß 

 Kasseler in Brotteig mit Gemüse  

 Gefüllter Schweinehalsbraten mit Gehäck, dazu Semmelklöße 

 

Süßes 

 Bayerisch Creme mit Himbeere im Glas 

 Kirschenmichel mit Vanillesoße 

 

 

Ab 20 Personen, pro     16,90 € 

Gerne auch in Kombination 
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Mediterranes Buffet 

 

Vorspeisen 

 Marinierte Tomaten mit Mozzarella 

 Gegrilltes Gemüse mit Olivenöl und Kräutern 

 Vitello Tonato Kalbfleisch mit Thunfisch-Soße 

 Gemischter Blattsalat mit Oliven und Artischocken 

 

Warmes 

 Gemüselasagne mit Ruccola 

 Putenbraten mediterran mit gekochten Klößen 

 Halsbraten mit Fenchel und Gnocchi in Knoblauchbutter 

 

Süßes 

 Tiramisu mit Amaretto 

 Crème Catalan (Caramel) 

 

 

 

 

 

Ab 20 Personen, pro    19,90 € 

Gerne auch in Kombination 
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Grillbuffet 

 

Salate 

 Farmersalat (Karotte, Sellerie), Tomate mit Mozzarella, Krautsalat, 

 Kartoffelsalat, Blattsalate mit Gurke und Paprika 

 

Vom Grill 

 Bratwürste die Fränkischen und Griller 

 Halssteaks vom Hällischen Schwein 

 Bündle und Sparerips 

 Rindersteaks vom Roastbeef 

 Grillkäse mit Kräutern 

 Grillgemüse 

 

Dessert 

 Gegrillte Banane mit Honig 

 Minipfannkuchen mit Frucht 

 

 

 

 

Ab 20 Personen, pro         19,90 € 

Gerne auch in Kombination 
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Seefried’s Spezial Buffet 

 

Vorspeisen 

 Roastbeef rosa gebraten mit Estragon-Remoulade 

 Variation vom Lachs mit Sahnemeerrettich und Preiselbeere 

 Marinierte Mozzarella-Kugeln mit Tomaten u. Basilikum 

 Eigelegtes Gemüse mit Schafskäse 

 

Warmes 

 Lachs und Pengasius im Teig mit Blattspinat 

 Züricher geschnetzeltes  von der Schweinelende mit Egerlingen im Rahm 

mit Spätzle 

 Kartoffelgratin mit Brokkoli 

 

Dessert 

 Bio-Käseauswahl mit Trauben 

 Creme Brulee  

 Schokomousse mit Kirsche im Glas 

 

 

 

Ab 20 Personen, pro   20,90 €  

Gerne auch in Kombination 
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Wir bieten zusätzlich an 

 

 Gerne mit Service 

 Räume für Ihr Fest 

 Getränke, auch gekühlt 

 Mobile Cafe und Wein Bar 

 Mobiler Holzkohlegrill 

 Spülmobile, Geschirr, Besteck und Gläser 

 Organisation von Events 

 Eventprogramm, für Kinder, DJs, Karaoke, Bands, schauen Sie einfach auf 

unserer Homepage! 

 

Lieferung innerhalb 10 km Umkreis ist mit inbegriffen. 

Warme Speisen werden in Thermo- Behältern geliefert. 

Alle Preise sind inklusive der Mehrwertsteuer. 

 

Vielen Dank für Ihr Interesse und hoffen, unser Angebot sagt Ihnen zu. 

Ihr Partyservice- Team 

 

91183 Abenberg   Rother Straße 15  

Tel: 0 91 78 / 2 52    Fax: 90 51 53 

www.wer-ist-seefried.de 

info@wer-ist-seefried.de 


